ACADEMY

[1 +ADVANTAGE

CURSO EFA - NiVEL 4

Técnico/a da
Qualidade.

0€ 1525h

custo para o/a carga horaria
formando/a total

PRO -

ENTIDADE FORMADORA HABILITAGAO MiNIMA

+Advantage 12.° ano
HORARIO E REGIME FORMATO
Pés-laboral - assincrono E-learning

SAIDAS PROFISSIONAIS

23 OUT
2026

FINANCIADO POR

PESSOAS 2030

CERTIFICAGAO
Vélida em toda a UE

o83 PESSOAS
~°9 2030 s

Industria transformadora - Metalomecanica e automével - Laboratérios e servigcos

¥

PCORTUGAL

2030

Cofinanciado pela
Uniao Europeia

01/ 04



[] +ADVANTAGE IR

CURSO EFA - PRO - NIVEL 4 °€

O/A Técnico/a da Qualidade organiza e implementa
procedimentos que garantem a qualidade das
mMatérias-primas, dos meios de producao e dos
produtos de uma organizacgao.

ESCOLARIDADE IDADE RESIDENCIA
12.° ano concluido 18 anos ou mais Norte, Centro ou Alentejo

DOCUMENTOS NECESSARIOS
Cartdo de Cidadédo e/ou Titulo de Residéncia, Certificado de habilitacées e Comprovativo

de morada no site das Finangas

&
435

PESSOAS
2030 s

¥

PORUGAL

030

Y Cofinanciado pela

Unido Europeia

02/ 04
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Unidades de
competéncia.

Ucoo0568
Executar processos de metrologia e
calibracao

UC00342

Adotar praticas de gestdo da qualidade

UCo02788

Implementar normas de seguranga e saude

no trabalho na qualidade

UCo02786

Aplicar técnicas de gestdo por processos

UcCo2789

Implementar sistemas de gestao integrados

uco2787
Adotar praticas de gestao ambiental

UCo02790

Aplicar ferramentas e técnicas da qualidade

UCo02791

Aplicar o controlo estatistico de processos

UC02792

Operacionalizar técnicas preventivas da

qualidade

50h

50h

25h

50h

25h

50h

50h

25h

25h

UC02793

Aplicar métodos e técnicas de custos da

qualidade

UCo02795

Monitorizar e medir processos/produtos

UC02794
Monitorizar processos de compras e
fornecedores

UC02796
Analisar a satisfacao do cliente

UC02799
Aplicar requisitos de acreditagcao de
laboratdrios

UCco02797
Avaliar a eficacia da formagao

UC02798
Melhorar métricas da qualidade

UC02800
Organizar laboratérios

50h

25h

25h

25h

25h

25h

25h

25h

FORMAGAO TECNOLOGICA
1250 h

PRA
65 h

CONTEXTO DE TRABALHO

210 h

34 UNIDADES
Total 1525 h
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Unidades de
competéncia.

UC02805

Aplicar principios basicos de quimica geral

UC02801

Aplicar os principios da tecnologia alimentar

UCo02806
Aplicar métodos e técnicas de quimica
analitica

UC02802
Gerir a qualidade na producao alimentar

Uco02807
Executar operacdes em laboratdrios de
guimica

UCo02803
Gerir a qualidade na area dos servigos

UCco02808
Interpretar desenho técnico

UCo02804
Aplicar principios de quimica ambiental

UC02809
Realizar medicdes e ensaios mecanicos

50h

25h

25h

25h

25h

50h

50h

50h

50h

UCo02810
Aplicar principios basicos de mecanica
técnica

uUCo2811
Aplicar principios basicos de eletricidade

ucCo2812
Interagir em inglés na area da qualidade

OPCIONAIS — 18,00 PONTOS DE CREDITO (200H)

uco2813

Promover a inclusao e a igualdade na gestdo

da qualidade

UC00034
Colaborar e trabalhar em equipa

UC00033
Comunicar e interagir em contexto
profissional

UC00458
Gerir o tempo e organizar o trabalho

UCo00035
Desenvolver competéncias pessoais e
criativas

25h

50h

50h

50h

50h

50h

25h

25h

o0oa
00

Paula Raquel Salgado

COORDENADORA PEDAGOGICA

E a Paula Raquel Salgado que acompanha este
percurso. Tem alguma questao ou duvida? Contacte-
nos!

geral@maisadvantage.pt
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